


Les 19 et 20 mai 2023, 
C’est la Fête de la Vigne et du Vin 

Place du Palais des Papes 
en Avignon et dans 

les Caves de Vaucluse

Depuis sa création en 1995, La Fête de la Vigne et du 
Vin est un grand moment de convivialité vigneronne 
qui permet à tous de mieux connaître l’univers de la 
vigne et du vin.

Chaque samedi du week-end de l’Ascension, les 
vignerons vous accueillent dans leurs chais, caveaux 
et vignobles, pour partager des instants et des ren-
contres inoubliables.
 
Le samedi 20 mai, les vignerons vous accueilleront 
dans les caves de Vaucluse où vous pourrez déguster 
les vins de leur production.

Que vous soyez novice ou amateur éclairé, vous 
pourrez tout apprendre de leur métier. Ils vous 
parleront de ce qu’ils connaissent le mieux, la vigne 
et de ce qu’ils savent le mieux faire, le vin.

Pour la 29ème édition, des animations multiples vous 
seront proposées.

Dans ce programme, vous découvrirez ce que les 
caves ont préparé pour votre plus grand plaisir.
Bonne Fête de la Vigne et du Vin à tous ! 

 
 

Joël Choveton -Caillat 
Président de la Fête de la 

Vigne et du Vin dans le Vaucluse



SCA Sylla 
Tel. 04 90 04 60 37
sylla@sylla.fr - www.sylla.fr 

À partir de 10h00, les vignerons de Sylla vous 
accueilleront pour une visite du vignoble et de la 
cave. Raymond et Patricia Hugues partageront leur 
passion de la culture biologique sur leur vignoble de 
Saint Saturnin les Apt.
À midi, dans une ambiance bistrot, nous vous 
guiderons dans une dégustation gourmande de 
fromages et charcuteries de pays, en accord avec 
les cuvées parcellaires de la cave de Sylla.
À 16h00, rendez-vous à l’Espace d’Exposition Sylla 
pour un atelier initiation à la dégustation au cours 
de laquelle vous partirez à la découverte du romain 
Auspice (sur réservation uniquement, 10 personnes 
maximum).

BEAUMES-DE-VENISE

Rhonéa 
Tel. 04 90 10 19 11 
boutique@rhonea.fr - www.rhonea.fr

Les artisans vignerons de  Rhonéa sont heureux de 
vous accueillir pour cette 29ème édition de la fête de 
la vigne et du vin.
À 10h30 : visite de la cave réalisée par nos vignerons. 
Afin d’assurer votre sécurité lors des visites de la 
cave, nous vous demandons le port de chaussures 
fermées et sans talons.
À 12h30 : service de restauration sur place.
À 15h30 : visite de la cave réalisée par nos vignerons.
À 16h30 : dégustation de nos vieux millésimes.
Tout au long de la journée, petits et grands pourront 
profiter d’un espace (Do it Yourself) pour confec-
tionner des objets soi-même à partir de bouchons 
en liège. Venez partager vos plus belles créations 
en toute convivialité. Et pour fêter l’évènement, 
nous vous proposons pour cette journée, nos deux 
cocktails emblématiques réalisés à base de muscat 
de Beaumes-de-Venise. Le nombre de places pour 
les visites de cave et le service de restauration étant 
limité, nous vous recommandons de vous inscrire 
auprès de nos équipes au 04 90 10 19 11.

APT



Le Cellier des Princes  
Tel. 04 90 70 21 50 
caveau@cellierdesprinces.com 
www.cellierdesprinces.com

Déjeuner musical dans notre cave. Nous vous proposons 
une paëlla (café et vin compris) en compagnie de nos 
vignerons et de  DJ Franck qui animera ce déjeuner 
dansant afin de passer un agréable moment.
Toute la journée : visites des chais de vinification 
commentées par nos vignerons et grand jeu sur le vin 
organisé par la Fête de la Vigne et du vin pour tenter de 
remporter une cave à vin.
Tarif : 28€ par personne, 12€ par enfant (de 6 à 14 ans)
Réservation au 04 90 70 21 50, 
par mail : caveau@cellierdesprinces.com 
ou en ligne : boutique.cellierdesprinces.com. 
Inscriptions closes le 16/05.

COURTHÉZON

ENTRECHAUX

BEAUMONT DU VENTOUX

Le Mas des Flauzières    
Tel. 04 90 46 00 08      
lemasdesflauzieres@gmail.com          
www.lemasdesflauzieres.com

Le vendredi 19 mai et samedi 20 mai 2023
> Découverte des produits du domaine (vins / jus de 
fruits / huile d’olive / tapenade).
> Découverte de vins blanc Bourguignons : Domaine 
Berthenet (avec ses célèbres Montagny).
> Démonstration de fabrication de fûts de chêne.
> Salaisons et fromages de l’Ardèche du Père Max.
À partir de 19h00 soirée burger vin et musique (pensez 
à réserver car places limitées).
Burger réalisés par le food truck Bao Buger (champion de 
France de burger 2022) et par le père Max avec assiette 
fromage charcuterie. Soirée animée par le groupe Les 
Blues Maracas.  
Le samedi 20 mai 2023
> Concours de  pétanque.
> Pour les enfants : jeux découverte des sens. Concours 
de roulé de tonneau avec des tonneaux adaptés bien-sûr.
> Pour les adultes : concours de roulé de tonneau.
> Le midi à partir de 12h00 : repas réalisé par le food 
truck La Poulette Dorée.
> Le soir à 20h00 : repas champêtre avec jambon à 
la broche 25€ par personne vin compris, 10€ pour les 
enfants de moins de 15 ans.
Les places étant limitées, réservation obligatoire accom-
pagnée du règlement avant le 13 mai 2023 dernier délai. 
Concert du Groupe Cover Street.

Caveau de Beaumont du Ventoux
Tel. 04 90 65 11 78    
caveau.beaumont@orange.fr

Les vignerons de Beaumont du Ventoux vous accueilleront 
de 10h00 à 18h00.
Vous pourrez découvrir les métiers du vin avec une pré-
sentation de leur métier par des viticulteurs, démonstration 
de labour avec un cheval et exposition de tracteurs et 
machine à vendanger.
Vous pourrez parcourir notre terroir sur le sentier vigneron 
au travers de nos parcelles. La balade sera suivie d’une 
dégustation. Sur inscription avant le 14 mai 2023.
Un bar à vin sera mis en place.



Gigondas La Cave 
Tel. 04 90 65 83 78 
caveau@cave-gigondas.fr 
www.cave-gigondas.fr 

Profitez d’une expérience ludique et instructive à 
la découverte des arômes du vin. 
Toutes les demi-heures le départ sera donné pour 
une visite accompagnée de la cave, ponctuée du 
jeu d’énigmes « En quête d’arômes ». Vous suivrez 
le chemin du raisin en cave, jusqu’à la bouteille 
mystère qui sera à libérer de son coffret... 
Une dégustation qui se mérite ! 
Départ 9h00 à 11h30 et de 14h00 à 17h30. 
Tarif 20€/personne.
Départ par groupe de 6 personnes minimum.

GIGONDAS JONQUERETTES 

Domaine du Bois de Saint Jean     
Port. 06 83 87 19 36 - Tel. 04 90 22 53 22      
xavier.angles@wanadoo.fr 
www.domaineduboisdesaintjean.fr
Facebook : Domaine Du Bois De Saint Jean              
Instagram : @domaine_du_bois_de_saint_jean

Entrée 5€ comprenant un verre et l’accès à la 
dégustation des vins du Domaine. 
La journée sera rythmée par des ateliers accord 
glace/vin animés par le Maître Sommelier Michaël 
Villechenoux et la maison G’M Glaces.
Pour l’occasion, une assiette gourmande (payante) 
sera élaborée par les chefs étoilés.
Pour les amateurs de douceurs, « Les Pâtisseries 
d’Amélie » proposera un panel de gâteaux.
Vous pourrez participer à des balades sophro 
avec la sophrologue Sandrine Tarin, choix parmi 3 
créneaux à réserver en ligne/sur place (si places 
disponibles).
Exposition photos de Guenhaël Kessler sur le 
thème de la vigne et du vin.
Pour les plus petits, un château gonflable sera 
érigé et Ze Balloon Sisters maquilleront à la 
demande.
Une tombola vous permettra de gagner des 
bouteilles à retirer lors de nos soirées estivales 
« L’Éphé’verre ». 



PUGET-SUR-DURANCE

MAUBEC

Domaine Meillan-Pagès 
Port. 06 75 75 82 25 
meillan-pages @wanadoo.fr       

Le vin à travers les âges a toujours été source de convivialité. 
Pour continuer cette tradition, nous vous invitons à venir 
dès 15h00 partager un agréable moment dans une 
ambiance amicale et chaleureuse, animée de musique 
et de chants par nos fidèles intervenants : la fraternelle 
oppédoise et la chorale des Taillades.
Nous lèverons aussi nos verres aux 25 ans de la cave 
avec dégustation de divers millésimes du domaine associés 
à de multiples préparations culinaires.

PUYMÉRAS

OPPÈDE

La Cave du Luberon 
Tel. 04 90 76 91 02 
caveduluberon@gmail.com 
www.caveduluberon.fr

La cave passe à travers les âges et profite de la fête de la 
vigne et du vin pour fêter ses 100 ans !
Pour cela, nous vous proposons toute la journée des 
animations ouvertes à tous : dégustations de nos vins et 
de l’épicerie fine, visite de la cave, marché d’artisans et 
de créateurs (accessoires femme, déco maison, univers 
de l’enfant, bijoux en pierres, créations en bois, bougies, 
stylos en bois...), exposition du collectif d’artistes The Art 
T Show avec de nombreuses animations : light painting, 
happening... 
Sans oublier des animations pour les enfants tout 
l’après-midi : maquillage, sculpture sur ballons, ateliers 
de cirque et parcours pédagogiques au sol avec Karo la 
clownette et ses compères. Un château gonflable sera 
également à la disposition des enfants.
Venez profiter de la visite du vignoble en 2 CV et découvrir 
nos beaux paysages !
Pour fêter le centenaire, nous vous invitons à passer la 
soirée avec les coopérateurs, pour une soirée festive de 
19h00 à minuit : animation musicale avec DJ Globalson, 
food-trucks et vins de la cave.
De nombreuses surprises animeront la soirée !

Château La Verrerie 
Tel. 04 90 08 97 97                  
boutique@chateau-la-verrerie.fr                        
www.chateau-la-verrerie.com

Nous vous accueillerons toute la journée pour une 
dégustation gratuite de nos 7 cuvées comprenant rosé, 
blanc et rouge suivi d’une visite de notre chai d’élevage.

Cave La Comtadine 
Tel. 04 90 46 40 78 
contact@cavelacomtadine.com 
www.cavelacomtadine.com 
www.maison-almeras.com 

10h00 : visite de la cave avec le maitre de Chai suivie 
d’une initiation à la dégustation.
11h00 : apéritif offert avec animation musicale de la 
chorale des Côtes du Rhône tout au long de la journée.
12h00 : petite restauration sur place, dégustation des 
vins et desserts offerts par la cave.
Exposition de Peintures Le Chat Bleu.
Petit marché artisanal et de Producteurs, animation pour 
enfants tout au long de la journée.



Rhonéa
Tel. 04 90 10 90 14       
boutique@rhonea.fr        
www.rhonea.fr

À l’occasion de la fête de la vigne et du vin, nos coopérateurs 
Rastellains vous proposent un barbecue à partir de 
12h00 – Le Festin Rastellain. Un repas convivial et festif 
pour partager le savoir-faire et la passion de nos artisans 
vignerons, 39€ par personne hors vin.
La réservation se fera dès le mois de mars.
Pour plus d’information, consultez notre site internet ou 
contactez-nous par mail à boutique@rhonea.fr ou au 
04 90 10 90 14.

Domaine Moun Pantaï
Tel. 06 25 41 19 62   
frederic.penne@wanadoo.fr 
www.moun-pantai.fr

Un regroupement de plusieurs caves particulières à Ste 
Cécile les Vignes vous propose une dégustation de leurs 
cuvées en plein air devant la cave.
Présence d’artisans locaux (brasseur, fromages, miels, 
sirops, confitures, gourmandises, glaces, safran).
Exposition artistique et scène musicale.
Présence de food-trucks avec tables et chaises pour 
vous restaurer.
Seront présents les domaines Céciliens : Moun Pantaï, 
Les Grands Bois, Les Grands enfants, Rouge-Bleu, Le Cri 
de l’Araignée, Les Vins de Greg, Mohamed El Idrissi, le 
Vin de Blaise, le domaine Alsacien Bleesz et le domaine 
Champenois Denime.  
Au plaisir de vous accueillir samedi 20 mai 2023 de 
10h00 à 18h00.

RICHERENCHES

SAINTE-CECILE-LES-VIGNES

RASTEAU

Cave Le Cellier des Templiers 
Tel. 04 90 28 01 00 
boutique@cellierdestempliers.com 
www.cellierdestempliers.com    

En ce jour de fête, le Cellier des Templiers vous accueille 
toute la journée à la découverte de nos vins de 9h00 à 
12h00 et de 14h30 à 18h30.
Un instant plaisir au fil de la dégustation de nos cuvées 
issues de nos fameux terroirs des Côtes du Rhône et des 
Grigna-les-Adhémar.

SABLET

Cave Les Vignerons du Gravillas
Tel. 04 90 46 94 83  
caveau.gravillas@groupecapl.fr
www.le-gravillas.fr

À 8h00, accueil café au caveau puis, départ ran-
donnée dans le vignoble avec « accord mets et 
vins » en présence de vignerons (gratuit).
Possibilité de location de VTT électriques.
À 12h00, apéritif au caveau accompagné de produits 
locaux avec dégustation de nos différentes cuvées.
Food truck présent sur place avec tables et chaises 
à disposition pour se restaurer.
À 14h30 concours de boules gratuit, avec lots à 
gagner.
Réservation au 04.90.46.94.83 pour la randonnée, 
le VTT et le concours de boules.



VACQUEYRAS

SÉGURET

Cave les Vignerons de Roaix-Séguret
Tel. 04 90 46 91 13  
adv@vignerons.roaix-seguret.fr
www.vignerons-roaix-seguret.fr

Journée portes ouvertes, randonnée d’environ 5 kms 
dans les vignes, suivie d’un buffet campagnard.

Domaine le Clos des Cazaux     
Tel. 04 90 65 85 83  
closdescazaux@orange.fr
www.closdescazaux.fr           

De 10h00 à 19h00 dans les caves de vinification, venez 
apprécier nos fameuses dégustations verticales de tous 
nos crus de Gigondas et de Vacqueyras du millésime 
2022 jusqu’au 1980 et découvrir notre nouvelle cuvée 
de Gigondas rouge « le Souiras ».
Les enfants, quant à eux, pourront profiter des jeux en 
bois géants et de l’atelier de maquillage.
Vous pourrez aussi savourer les charcuteries de la 
maison Reynaud de Vacqueyras, les spécialités du Food 
truck locavore « les fermiers toqués » et les fromages de 
la chèvrerie d’Opies d’Eyguières dans la cour ombragée 
du domaine avec vue sur les Dentelles de Montmirail ! 
Les envoutantes reprises pop/rock du duo acoustique « 
Koym » et la musique gipsy du groupe « Corazon Gipsy » 
nous assurerons une belle ambiance conviviale.

VACQUEYRAS

Rhonéa
Tel. 04 90 12 41 26  
boutique@rhonea.fr 
www.rhonea.fr 

Samedi 20 mai 2023, on célèbre la fête de la vigne et du 
vin à Vacqueyras !
L’occasion de venir découvrir les outils et méthodes 
d’élaboration de nos cuvées et d’explorer le métier pas-
sionnant de nos artisans vignerons lors d’une vite de la 
cave, complétée par une dégustation ! 
Tout au long de la journée, nos vignerons vous accueillent 
pour échanger avec vous.
Envie de partager une visite de cave ? Pensez à réserver 
votre place auprès de nos équipes au 04 90 10 90 16.
Afin d’assurer votre sécurité en cave, nous vous deman-
dons le port de chaussures fermées et sans talons.
Nous vous proposons également de partir à la découverte 
de nos vignobles le temps d’une balade en 4X4 en com-
pagnie d’un artisan vigneron qui vous livrera tous ses 
secrets et son savoir-faire. Des créneaux de visites de 
nos vignobles vous seront proposés à un prix forfaitaire 
de 50€ pour la balade quel que soit le nombre de partici-
pants, sachant que nous pouvons prendre jusqu’à 6 
passagers en même temps maximum.
Le nombre de place étant limité, pensez à réserver votre 
place auprès de nos équipes au 04 90 10 90 16 ou sur 
boutique@rhonea.fr.



VILLES-SUR-AUZON

Cave TerraVentoux
Tel. 04 90 61 79 47                     
contact@terraventoux.com 
www.terraventoux.fr  

Participer à l’atelier assemblage c’est avoir la chance de 
pouvoir créer son propre vin selon ses propres goûts 
grâce aux conseils avisés et au savoir-faire de notre chef 
de caveau. 
C’est également l’occasion d’en apprendre plus sur la 
fabrication du vin, les processus de vinification ainsi que 
les différences entre les vins conventionnels et biodyna-
miques.
Assemblez selon vos préférences gustatives et olfac-
tives puis mettez vous-même votre vin en bouteille !
Repartez avec votre bouteille de vin et le tablier de 
l’atelier afin de garder un souvenir impérissable de votre 
expérience.
C’est également l’occasion d’en apprendre plus sur la 
fabrication du vin, les processus de vinification ainsi que 
les différences entre les vins conventionnels et biodyna-
miques.
Assemblez selon vos préférences gustatives et olfac-
tives puis mettez vous-même votre vin en bouteille !
Repartez avec votre bouteille de vin et le tablier de 
l’atelier afin de garder un souvenir impérissable de votre 
expérience.

1. Dans quel département français le parasite américain 
phylloxéra a t-il été découvert pour la 1ère  fois en 1861 ?
a. Le Gard
b. La Gironde
c. L’Hérault

2. Pourquoi les bouteilles de vin ont une contenance de 75 cl ?
a. On ne peut produire que 75 cl de vin avec 1 kg de raisins
b. Une barrique anglaise de 50 gallons permettait de 
remplir 300 bouteilles de 75 cl
c. C’est la contenance idéale pour le vieillissement du vin

3. Par quelle(s) région(s) le vin arriva 
en France il y a plus de 2600 ans ?
a. L’Alsace et les Vosges
b. La Provence et le Roussillon
c. L’Aquitaine

Jeu-concours gratuit sans obligation d’achat . Bulletin valable 
uniquement le  20/05/2023 Tirage au sort le 30/05/2023 à 11 h.

4. À partir de quand a-t-on 
commencé à dire des
parcelles jouxtant les 2 rives
du fleuve Rhône qu’il s’agissait
des« Côtes du Rhône » ?
a . Avec l’arrivée des papes 
au 14ème siècle
b . Au cours du 19ème siècle
c . En 1929

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, À CONSOMMER AVEC MODÉRATION.

Pour participer répondez aux questions suivantes et venez 
déposer votre bulletin dans une des caves figurant sur le 
programme. Vous pouvez le télécharger sur : 
www.lafetedelavigneetduvin.com ou nous rejoindre sur 
Facebook : www.facebook.com/fetedelavigneetduvin

PARTICIPEZ AU GRAND JEU  DE 
LA FÊTE DE LA VIGNE ET DU VIN  

GAGNEZ
Une cave à vin ou 

des bouteilles de vin !
1er lot : 1 cave à vin

2ème lot : 48 bouteilles
3ème lot : 24 bouteilles

Détail disponible sur le site.

NOM ............................................................................................................

PRÉNOM.....................................................................................................

ADRESSE....................................................................................................

.........................................................................................................................

TEL................................................................................................................

E-MAIL.........................................................................................................
Le jeu concours est ouvert aux personnes physiques majeures résidant en France 
métropolitaine. Le gagnant sera désigné par tirage au sort parmi les bonnes 
réponses. Le règlement complet est disponible gratuitement en écrivant au Comité 
d’Organisation de la Fête de la Vigne et du Vin.





AVEC LE SOUTIEN DE 
NOS PARTENAIRES...
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